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	CONTENUTI DISCIPLINARI SVILUPPATI
Descrivere i contenuti svolti, specificandone possibilmente il tempo complessivo in ore, comprensivo delle prove di valutazione/verifica
	N. 6 unità didattiche
mono/pluri-disciplinari
	Livello di approfondimento:
ottimo/buono/discreto/suff.

	
Vengono riesaminate e approfondite le funzioni- nozioni indispensabili per il conseguimento delle competenze. Esercizi specifici scritti e orali atti a dare e ricevere ordini in cucina a tradurre e redigere ricette avvalendosi della lingua settoriale. 
· gli aggettivi e pronomi dimostrativi 
· i pronomi personali
· l’imperativo 
· i gallicismi.
	1
	buono

	
La brigade de cuisine et la tenue professionnelle. 
L’équipement de la cuisine, les ustensiles et accessoires.   
Les méthodes de cuisson.
Menu ou carte?
Les herbes aromatiques.
Les épices et les condiments.
	1
	buono

	
Les hors d’œuvres.
Les pâtes.
Le pain.
	1
	buono

	
Le plat principal : la viande et les différentes coupes de la viande.

	1
	buono

	
Les légumes. 
Les poissons, les fruits de mer et crustacées.

	1
	buono

	Les fruits frais et les fruits secs.
	1
	buono



	Barga, 8 giugno 2019
	Il docente
Federica MOZZI
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